


























" ESCOI ha (0] mOI hO! Existem 3 tipos de molhos soberbos

=g . TEE =

Curry de carne | o Hayashi Rice
de porco Curry de bife (Picadinho de carne e cebola)
biseo 43 Oenes I biseo 580 ienes : bise D80 ienes
Quantidade de arroz: 300g Quantidade de arroz: 300g Quantidade de arroz: 3009

Tempero picante: normal Tempero picante: normal

Nao é possivel escolher o tempero picante

Temos também o sabor Amakuchi (ndo-picante) Nao temos o sabor Amakuchi (ndo-picante)

© Este prato nao é disponivel em algumas lojas.

-~
@2 Escolha a quantidade de arroz! A uantidade bidca & de 3005,

2 0 0 g Desconto de 50 ienes 5 00 g 200 ienes de acréscimo (Curyde amede porco-Curyde came de poco Amakuchi rio-picant])
para todos os menus 240 ienes de acréscimo (Curry de bife-Hayashi Rice [Picadinho de came e cebola])

3 0 o Preg o basico 300 ienes de acréscimo ( Curryde camede porco-Curry de came de porco Amakuchi ndo-picante])
g 360 ienes de acréscimo (Curry de bife- Hayashi Rice [Picadinho de came e cebolal)

4 0 0 g 100 ienes de acréscimo (Curydecamede paro-Cury e cane e prco Amakuchi e icante)
120 ienes de acréscimo (Curry de bife-Hayashi Rice [Picadinho de came e cebola])

D 4
) Escolha o grau do tempero picante! 25 gAmiushi (aopicente) ate o erau 10

Amakuchi Preco Para aqueles que néo gostam de .o Grau picante | 60 ienes Eb te picantel Tal 2 0 limi 3 <
(ndo-picante) | bdasico | comidas picantes, apropriado para criancas. | ™ 3 de acréscimo astante picante! falvez seja o limite. |
Médio Preco E o tempero padrzo do CoColCHI. Grau picante 80 ienes | Muito, mas muito picante mesmo, b3 <
bésico Grau picante moderado. o] ara quem gosta € uma tentagéo!
4 g acrescimo | paraq 9 <

100 ienes | para aqueles que desejam desafiar!

Grau picante 20 ienes Se deseja dar um gostinho um pouco
de acréscimo | Se quiser lutar contra o ardor.

1 de acréscimo | picante.

: Somente para aqueles que conseguirem comer todo o
100 ienes Curry de grau picante 5 no passado.0 grau do tempero

Grau picante | 40 ienes | E picante, e o ardor se espalha aos
de acréscimo picante aumenta cada vez mais, experimente aos poucos.

2 de acréscimo | poucos na boca.

B E

Existem mais de 30 tipos de ingredientes,

é’ ESCOI ha O Ing redienteS! as combinacgdes de 2 ou mais de 3 tipos sao livres...

Hi=uvy ) TEITH . HAVOHOT )
Alho 50enes | | Camardo cozidoll I Camarzo doce frito | 200 fenes
BwTaId . a-248v ) ‘/—t.—:/“ B(Xf) Ly
Ovo COZIdO I Ovo SemICOZIdo 70ienes | | Lombo & milanesa | Salsicha | Buta Shabu (porco)

BRATE (Yyva) ] AFHY FEINY )
M|Iho | Atum I Salada de puré de batata | 100ienes | | Bolinho de carne & milanesa I Frango a milanesa | 250 ienes
A=-1av FEET71 NIIN=5 NYNYFF>
Bacon | Benngela 10vo de codoma & milanesa . Hamburguer I Curry de frango frito crocante
we FLIVT T4v5a754 150enes | o rmn )
Natd | Omelete | Peixe a milanesa Tomate maduro e asari (améijoa) 300 ienes
F-ZX . . 3
Queijo 180 enes Bife a ,

350 ienes
FHATH TIARFFY FHAXYNYAFHY
Frango cozido I Frango frItO I LuIa Bife de carne moida a milanesa com repolho de preparo manual
PEL AzZyY—-Lanavy ¥=7—=F FHALLAY
. ; Hirekatsu (filé d amil )

Verduras I Croquete de creme de caranguejo 200ienes | | Frutos domar | gebreparo mantale - 450 enes
DT EShAE ?ttibt/vb‘?
Cogumelos | Espinafrel Qwabo e tofu Milanesa de preparo manual

RILAILEE © Os precos indicados sdo precos com o imposto de consumo inclusos.





