
　　株式会社壱番屋（本社：愛知県一宮市　社長：浜島俊哉）とエースコック株式会社（本社：大阪府吹田市　社長：村岡寛）は、

　ＣｏＣｏ壱番屋監修のカップめん第二弾として「カレーラーメン/カレー焼そば」を平成２４年４月１６日から全国で発売します。

≪商品特長≫

商品名

以上

希望小売価格 190円（税抜価格）

フタに大きくロゴを載せ、ＣｏＣｏ壱番屋の看板を強調したデザインに、大きめのシズルで美味しさを訴求致
しました。

ポークエキスをベースに野菜の旨みを加えたコクと
まろやかさのあるカレースープです。
別添とび辛スパイスでお好みの辛さが楽しめます。

ポークエキスとウスターソースをベースにカレーの味・
風味をしっかりと立たせた焼そばソースです。
別添とび辛スパイスでお好みの辛さが楽しめます。

キャベツ、肉そぼろ、ねぎに人参を加えて彩り良く
仕上げました。

キャベツ、肉そぼろに人参を加え彩り良く仕上げまし
た。

　ＣｏＣｏ壱番屋の美味しさをラーメンと焼そばにアレンジし、さらに秘伝の“とび辛スパイス”を別添パックにすることで、お店

　で食べる様に、辛さ調整を楽しめる仕様にしております。

　　単身層はもちろんファミリー層までの幅広い層にお召し上がりいただける商品に仕上げました。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

ＣｏＣｏ壱番屋監修　カレーラーメン ＣｏＣｏ壱番屋監修　カレー焼そば

適度な弾力とコシを持つ丸刃のめんです。
（♯20 丸、湯戻し時間：3 分）

しっかりとしたコシを持つ中太のめんです。
めんに味付けをしソースと相性良く仕上げました。
（♯18 丸、湯戻し時間：3 分）

めん

スープ/ソース

かやく

パッケージ

エースコック株式会社とのコラボレーション商品のご案内

カレーハウス ＣｏＣｏ壱番屋 監修
『カレーラーメン/カレー焼そば』

Ｎｅｗｓ Ｒｅｌｅａｓｅ
平成２４年３月２１日

○ このリリースに関するお問い合せ先
株式会社壱番屋　商品部　外販課　担当：松岡

ＴＥＬ　0586－81－0795　ＦＡＸ　0586－76－9332
ＵＲＬ　 http://www.ichibanya.co.jp


